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info@chocoleyenda.com
+593 2203 6821 / +593 9956 55802 / +593 9953 12916

Calle Virgen de Monserrate Lote 1 y Vicente Rocafuerte, Calderon 
Sector Carapungo, Quito - Ecuador

www.chocoleyenda.com







En nuestras Red tratamos al cacao con procesos orgánicos, evitando el 
uso de químicos que alteren la calidad de sus frutos.

Lorem ipsum

Lorem ipsum

Procedemos a faenar la mazorca, fermentar en cajas cerradas y secar en 
marquesinas. Se puede apreciar la fabriaca para el procesamiento de 
chocolate.
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Trabajamos con COCPE, asociación que acoge 
a más de 250 familias agricultoras, con 
quienes mantenemos programas de 
desarrollo en infraestructura,
capacitación y herramientas que 
contribuyan en el mejoramiento continuo de 
su trabajo y calidad de vida.

Con ellos, garantizamos un cacao 
nacional de primera, certificado por el 
sello internacional Face Trade, 
garantizamos que cada saco de caco fue 
tratado con proesos orgánicos.

A esta gran comunidad nos sumamos con 
infraestructura, equipo profesional y un 
fuerte compromiso para elaborar chocolates 
finos de la mejor calidad.




